
Общие сведения (пояснительная записка) 

 Школа расположена в типовом одноэтажном здании из бруса. Год 

введения в эксплуатацию – 1966, последний капитальный ремонт 

здания – 2011 год. 

 Территория школы огорожена с одной стороны деревянным забором, с 

трёх сторон -  сеткой рабицей. Площадь земельного участка составляет 

4,5 га. Озеленение имеется, составляет 50% (тополя, кустарники). На 

земельном участке выделены зоны: учебно-опытная, физкультурно-

спортивная, зона отдыха и хозяйственная зона. 

Физкультурно-спортивная зона находится от здания школы на 

расстоянии более 25 м. (площадь2,1 га), расположена со стороны окон 

рекреаций. Оборудование: гимнастические скамейки, турники, полоса 

препятствий – прочно закреплено, не имеет грубых шероховатостей, 

углов, трещин. Окрашено в разные цвета. Оборудованы: волейбольная, 

футбольная, баскетбольная площадки. Покрытие твёрдое. Футбольное 

поле имеет травяной покров. Оснащение и набор оборудования 

обеспечивает проведение оздоровительных мероприятий. 

Зона отдыха размещается среди зелёных насаждений, имеет площадки 

с твёрдым покрытием для подвижных игр, недалеко от центрального 

входа в школу. 

Хозяйственная зона: въезд отдельный. Площадь хозяйственной зоны 

около 0,25 га. Контейнеры для сбора твёрдого мусора находятся на 

бетонированной площадке. На территории хозяйственной зоны 

расположены гараж на 2 автомашины, котельная, склады, пожарный 

водоём (объём 55 м3) 

 Выделены помещения для проведения летнего отдыха с дневным 

пребыванием ЛДП «Берёзка»: левая сторона школы, 2 кабинета под 

игровые   комнаты, коридор, помещение медицинского назначения, 

столовая на 28 посадочных мест, гардероб, оборудован вешалками. 

Туалеты для мальчиков и девочек раздельные, оборудованы кабинами 

с дверями без запоров. Количество санитарных приборов: 2 унитаза, 1 

умывальник для девочек, 2 унитаза, 1 писсуар и 1 умывальник для 

мальчиков. Для персонала выделен отдельный туалет. 

Туалеты оборудованы педальными ведрами, держателями для 

туалетной бумаги, мылом, бумажными полотенцами. Мыло, туалетная 

бумага и полотенца имеются в наличии в достаточном количестве. Для 

хранения и обработки уборочного инвентаря, приготовления 

дезинфекционных растворов, выделено отдельное помещение. 



 Площадь на 1 ребёнка – 3 м2  

 Водоснабжение централизованное; 

 Канализация нецентрализованная; 

 В наличие имеются 3 рециркулятора: 1 настенного исполнения, 2 

имеющие передвижную платформу и 1 бактерицидная лампа; 

дезинфицирующие средства, антисептики, СИЗы имеются в 

достаточном количестве. 

 Столовая расположена в отдельном здании. Столовая оборудована по 

производственным цехам.  Моечный цех для столовой и кухонной 

посуды, цехи- горячий, холодный, мясорыбный, овощной, раздаточная 

разделены перегородками, бытовое помещение для персонала, 

складское помещение в отдельном здании (пристрое) пищеблока. 

Поточность технологического процесса поддерживается. Цеха 

оборудованы водопроводной и канализационной системой. Обеденный 

зал рассчитан на 28 посадочных мест, оборудован современной 

столовой мебелью. В обеденном зале установлены раковины для мытья 

рук- 2 шт. 

 Технологическое оборудование: 

1. Электроплита производственная (6-камфорочная) с жарочным 

шкафом 

2. Электромясорубка производственная 

Холодильное оборудование: 

1. Холодильник с морозильной камерой – 2 шт; 

Холодильного, технологического оборудования достаточно, 

технически исправно 

Водоснабжение: нецентрализованное, холодное. Горячей водой 

пищеблок обеспечивается водонагревателем, ёмкостью 100 м3. 

Канализация: местная, выгреб 50 м3. 

Вентиляция: приточно-вытяжная в горячем цехе, в рабочем состоянии. 

Медицинский осмотр персонал столовой проходит своевременно и в 

полном объёме, санитарные книжки установленного образца. Личная 

гигиена соблюдается, для мытья рук установлены раковины в бытовой 

комнате и в горячем цехе. Спецодеждой обеспечены 3 комплектами. 

Смена регулярная. Дезинфицирующими и моющими средствами 

обеспечены. Приготовлением рабочих дезинфицирующих растворов 

занимается повар. Гигиеническое обучение пройдено. Документация в 

столовой ведется своевременно. Лабораторные исследования 

проводятся в соответствии с программой производственного контроля. 

Договор прилагается.  



 Медицинское обслуживание осуществляется в «Георгиевский 

ФАП» на основе договора № 7 от 09.01.2025 г. 

  

                                                                                                        Директор школы 

______________/Кузьмина Е.П./ 


